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	パーティープラン
	Koh Phi Phiの
	コピピ★コース
	飲み放題無しコース　3,280円 飲み放題Ａ付コース　4,800円 飲み放題Ｂ付コース　5,300円
	1. 日替わり生春巻き    ポッピアソット ปอเปี๊ยะสด
	2. 海老のスリミ揚げ 　　トートマンクン ทอดมันกุ้ง
	3. 春雨サラダ 　　ヤムウンセン ยำวุ้นเส้น
	4. トムヤムクンスープ 　　トムヤムクン ต้มยำกุ้ง
	5. タイバジル炒め＆エビセン 　　ガパオガイ กระเพราไก่+ข้าวเกรียบกุ้ง
	6.海鮮カレー粉ふわふわ卵炒め     タレーパッポンカリーทะเลผัดพงกะหรี่ 　*具材変更ソフトシェル蟹/+200 円 　　or プーパッポンカリーปูนิ่มผัดพงกะหรี่ 　　＆ミニライスข้าว
	7. パッタイ焼きそば    パッタイ ผัดไท
	8. ひがわりデザート    コンワーン ของหวาน
	+オプション ミニグリーンカレー+200 円 　ゲーンキヨワン แกงเขียวหวาน
	一部/個別盛り合わせプレート 2名様より承ります。*写真は2名様分
	一部/数名分を一皿で提供します。
	*オプショングリーンカレーは当日人数分追加OK！




	マヤベイコース
	飲み放題無しコース　3,280円 飲み放題Ａ付コース　4,800円 飲み放題Ｂ付コース　5,300円
	1.海老のスリミ揚げ    トートマンクン ทอดมันกุ้ง
	2.豚トロレモンソース掛け   コームーマナオ คอหมูมะนาว
	3.パパイヤサラダ   ソムタム ส้มตำ
	4.鶏肉ココナツミルクスープ   トムカーガイ ต้มข่าไก่
	5.お好きな料理 (アラカルトメニューから選択) 　料理価格 1,300 円以上の品は+200 円

	6.鶏肉レッドカレーソース掛け    パネンガイ พแนงไก่
	7.春雨シュリンプペースト味炒め   ウンセンパッカピ วุ้นเส้นกะปิ
	8.デザート or ライス    カーオorコンワーン ข้าว or ของหวาน



	タイランドコース
	飲み放題無しコース　3,980円 飲み放題Ａ付コース　5,500円 飲み放題Ｂ付コース　6,000円
	1.一口ローストチキン    ガイヤーン ไก่ย่าง
	2. 海老のスリミ揚げ    トートマンクン ทอดมันกุ้ง
	3. パクチーヤムサラダ     ヤムパクチーยำผักชี
	4. 空芯菜炒め     パクブンファイデーンผักบุ้งไฟแดง
	5. ココナツミルクスープ 　　or トムヤムクンスープ 　　トムカーガイ ต้มข่าไก่ orต้มยำกุ้ง
	6. 揚げ魚のレッドカレーソース掛け    プラーチューチーปลาฉู่ฉี่
	7. 豚ひき肉スパイス和え    ラープムーลาบหมู 　　*具材変更牛肉炙り/+200 円   　　or ヌアナムトック เนื้อน้ำตก

	8. もち米 カオニャオ ข้าวเหนียว 9. デザート    　コーンワーン ของหวาน

	飲み放題 A
	生ビール/サワー/ ハイボール/ワイン/ソフトドリンク等

	飲み放題 B
	タイのシンハービール、チャーンビール、メコンウィスキー、モンシャム焼酎等　+
	生ビール/サワー/ ハイボール/ワイン/ソフトドリンク等
	飲み放題ラストオーダーは 開始より90分後です。 （ご滞在時間は120分） 30分延長はお一人500円
	税込価格 ◆コピピコース/マヤベイコース 飲み放題無 3,280円  ◆コピピコース/マヤベイコース飲み放題A 4,800円 ◆具材変更 5,000円 ◆コピピコース/マヤベイコース飲み放題B 5,300円 ◆具材変更 5,500円 ◆マヤベイコース選択調整 5,500円 ●タイランドコース飲み放題無 3,980円●タイランドコース飲み放題A 5,500円  ●具材変更 5,700円 ●タイランドコース飲み放題B 6,000円 ●具材変更 6,200円




